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De barbecuepakketten zijn af te nemen vanaf
4 pers. Het is natuurlijk ook magelijk om uw
pakketten aan te passen of aan te vullen.

Op bestelling maken wij iets lekkers voor de
vegetariers. Heeft u te maken met allergenen?
Laat het ons weten.

+ Kip Hawaispies

« Gemarineerde lamskotelet

« Gemarineerde rib-eye

« Gemarineerde rundersteak

» Dutch secreto

= Gemarineerde varkenskotelet
* Gemarineerde kipfilet

« Voorgegaarde drumstick

+ Barbecue worst
= Junior spies Bij afname van uw vlees (minimaal 15 personen)

* Pofaardappel met kruidenboter kunt u gebruik maken van onze kolenbarbecues.
- Pofferschuitje Wij bieden u gratis brandstof bij een minimaal ool e :
(aardappel, paprika, ui en gemarineerd) besteding van I78.00. Inclusief gratis schoonmaak [ ) : ; ' i B ol it oo cull 1 e i il

* Wokgroenteschuitje van de barbecue. In overeenstemming kan er ook B 8 o - ~ o LR - ks
* Kaasschuitje 8 bezorgd worden. e &2 ] de Keursla 3
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= ] stok reuze kip/varkenssate

* 1 runderhamburger

« 1 gemarineerd varkensfiletlapje
| =1gemarineerd speklapje

SF E E RE 875

Barbecueé:
altijd eeng
kerThumrﬂe
vrienden, a

* 1 stok reuze kip/varkenssaté
« 1 shaslick

» 1 biefstukspies

« T vuurpijl

= 1 chipolataspies

. _per persoon I3In“ I-

+ 1stok reuze kip/varkenssate

* 1gemarineerde varkensoester
1 bavette spies

i p‘ = 1 wokkelspies

' = 1 vuurpijl

« 1 stuk sparerib

per persoon | ;
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= 1 stok reuze kip/varkenssaté
1 wokkelspies

= 1 vuurpijl

« 1 piri-pirispies

+ 1 blije dijen spies

per persoon III75 L

. +Treuze kip/varkenshaassate
| = 1gemarineerde Iberico filet
. = 1gemarineerde varkensoester
» 1 |taliaanse spies
= 1 haas op stok

4 perpersoonl’ 5“
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! CHECK DE KERN-

ﬁ TEMPERATUUR!

1 Om de juiste garing van het eten te
I

bepalen, kunt u gebruik maken van een
vlees-thermometer. Steek voor de

| kerntemperatuur altijd de punt van de

thermometer in het hart van het dikste
gedeelte van het vlees. Vraag uw

Keurslager naar de juiste
kerntemperatuur voor het door u
gekochte viees.

LAMSVLEES
ROSE S5°C- GARRTO'C
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VARKENSVLEES
ROSE 60°C - GAAR 70°T

RUNDVLEES
RODD 48-C + ROSE 55°C+ GAAR 70-C
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KALFSVLEES
ROSE 55°C+ GARR70°C

.
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= 1 stok reuze kip/varkenssate

= 1 biefstuk spies

= 1surf en fturf spies
* 1 zalm spies

* 1 gamba spies

* T runderhamburger
* 1.stuk sparerib
1 haas op stok

] reuze kipsate
= 1 BBQ hamburger
= 1 cocktail spies

* Short ribs

* Picanha

« Cote de boeuf
* Bavette

Compleet pakket

| +Kruidenboter

-g « Rundvlees- en

aardappelsalade

* 1 reuze kip/varkenshaassate
* 1 bourgondische filet
=1 Zwitserse BBQ warst

per persoaon I : ““
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* Procureur
* Buikspek aan stuk

= Stokbrood wit en bruin = Pastasalade

= Saté-, knoflook-,
Joppie-, cocktail- en
piri-pirisaus

= 2 verschillende soorten

rauwkost

v.a. 4personen perpersoon ﬂ ﬂs
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